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Dalsi Uspéch vinarstvi z Breclavska

Vinarstvi Ludwig hospodarici v Némcickach ziskalo na vystavé Zemé zZivitelka nejvyssi
ocenéni — Zlaty klas s kytickou. Ocenéna byla jejich svétové jedinecna BIO hroznova
moucka vyrabénd pouze z duZiny a slupky hrozn(, po separaci pecicek. Porota ocenila
predevsim unikatni ceskou inovaci vzniklou propojenim vyzkumu realizovaného v rdmci
projektu MZe a vinarské praxe. Vyrobek je chrdnény uzitnym vzorem a ocenény narodni
znackou kvality KLASA a je vyroben vyhradné z ekologicky péstovanych hrozni
certifikovanych v systému BIO. Vznikd modernim zpracovanim hroznové matoliny, ktera je
po Setrném mikrovinném suseni zbavena semen a nasledné mikromleta na jemnou
potravinarskou surovinu s vysokou biologickou hodnotou. Technologie odstranéni semen
predstavuje vyznamny kvalitativni posun oproti mouckam z pokrutin (pecicky po vylisovani
oleje). Snizuje obsah tuku a tfislovin, zlepsSuje senzorické vlastnosti a soucasné zvysuje
koncentraci biologicky aktivnich latek, zejména polyfenolickych antioxidantd. Vysledkem je
jemna prirozené bezlepkova BIO hroznova moucka s vybornymi technologickymi
vlastnostmi a Sirokym vyuzZitim v potravinafstvi. Vyrobek je prikladem praktického naplnéni
principt cirkularni bioekonomiky, bezodpadového zpracovani zemédélské produkce a
odpovédného hospodareni se zdroji. Védecké vysledky prokazaly vysoky obsah
polyfenolickych antioxidantll a vyznamny potencial této suroviny pro obohacovani potravin
s vysokou pridanou hodnotou. BIO hroznova moucka jiz nachazi v soucasnosti uplatnéni v
pekarenskych a cukrarskych vyrobcich, cerealnich smésich, napojich, ¢ajovinach i dalSich
produktech uréenych pro moderni, zdravou a predevsim i bezlepkovou vyzZivu.

Ocenéni Zlaty klas s kytickou je zvlastni ocenéni za mimoradny pfinos pro ochranu
Zivotniho prostredi a za mimoradné kvalitativni parametry a vlastnosti, V tomto roce jim
byla z potravinarskych a zemédélskych produktt ocenéna pouze tato Hroznova moucka z
Vinatstvi Ludwig.
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